
 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

              ООО «Уральский завод пищевого оборудования» предлагает Вам рассмотреть вопрос 

поставки оборудования. 

 

    

 

Ценовое предложение: 

 

№ Наименование Кол-во Стоимость, руб 

1 Насосная станция самовсасывающая 1 Скачивание молока в сыроварню 

2 Сыроварня ВДПс-300 (автомат) 2 Пастеризация молока, варка сыра 

3 Комплект ручных лир 1 Нарезка сгустка 

4 Фальшдно 1 
Для проведения стуфатуры (водяная баня). Используется для 

набора кислотности, при производстве Итальянского 

полутвердого сыра Качотта. 

5 Книжка для отбора сыворотки 1 Для удобства слива сыворотки из сыроварни 

6 Формовочный стол (на 20 форм) 1 Для удобства наполнения сырных форм 

7 Форма для мягких сыров  40 Формование сырных головок (пластик) 

8 Рабочий стол (дренажный)  1 
Используется в процессе изготовления сыра на этапе 

формовки (в фазе выдержки), самопрессования и прессования 

зерна. 

9 Пресс пневматический на 6 форм 1 Прессование полутвёрдых сыров 

10 Форма для полутвёрдого сыра  6 Формование полутвёрдых сыров (нержавеющая сталь) (3-4кг) 

11 Компрессор воздушный 1 Сжатый воздух для пресса пневматического 

12 Рабочий стол плоский (лабораторный)  1 Для технологических нужд (500 х 700 х 930 мм) 

13 Рабочий стол плоский (упаковочный)  1 Для удобства упаковки сыров (700 х 1800 х 930 мм) 

14 Маслобойка МИ-15 1 Сбивание сливок на масло 

15 Бойлер интенсивного нагрева 100л 1 Подготовка горячей воды для технологических нужд 

16 Рассольный бассейн  1 Посолка сыра (1500 х 900 х 850 мм) 

17 Стеллаж перекатной  1 
Для удобства перемещения продукции в камеру созревания и 

камеру хранения. (640 х 710 х 1820 мм (6 полок)) 

18 Мойка двухсекционная 1 Для удобства мойки инвентаря и тары 

19 Сепаратор "Мотор Сич" 1 Для нормализации молока по жиру 

20 Холодильник (для ингредиентов) 1 Хранение ингредиентов 

21 Холодильник (для обсушки) 1 Обсушка сыра 

22 pH-метр Testo 206 pH 2 1 Определение кислотности сыра 

23 Камера созревания 1,96х1,96х2,20 м 1 
Камера из сэндвич-панелей для созревания сыра с системой 

поддержания необходимой температуры и влажности 

24 
Комплект запорно-соединительной 

арматуры 
1 Обвязка оборудования трубопроводом 

25 Монтаж и ПНР 1 
Монтаж оборудования, сварочные работы, запуск, обучение 

персонала работе на данном оборудовании 

ИТОГО 4 790 000,00 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

ЧТО ВХОДИТ В СТОИМОСТЬ 

Оборудование  
Запорно-соединительная арматура  
Монтаж  
Сварочные работы  
Пусконаладочные работы  
Доставка  
Проезд и проживание специалистов  
Обучение персонала  
Оборудование для фасовки  

 

Стоимость и условия поставки: 

 

Стоимость: Цены указаны на условиях франко-завод, 

г. Екатеринбург, с НДС. 

 

Условия оплаты: - 70% авансовый платеж; 

- 20% по факту готовности оборудования к отгрузке; 

- 10% по факту подписания акта выполненных работ. 

 

Срок изготовления: -  40 рабочих дней от даты получения платежа 

(необходимо уточнять при размещении заказа) 

 

Гарантия: - 12 месяцев; 

 

Срок действия предложения: - 15 дней. 

 

 

С уважением, 

Руководитель проектов 

Крайсвитний Андрей Александрович 

«Уральский завод пищевого оборудования» 

 +7 (343) 247-30-01 |    +7 (922) 16-17-666 

 kaa@uralzpo.ru | Site: uralzpo.ru  
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